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	Требования к зданию и помещениям



5.3. Требования к зданию и помещениям
Следующие требования должны быть учтены при поиске помещения (места) для заведения ТМ «Макбургерс».

Требования и рекомендации к месторасположению помещения:

1. В отдельно стоящих зданиях на основных улицах города с высоким пешеходным и транспортным потоком.
2. В помещениях в ТЦ/ТРЦ (первый или второй этаж).
3. Помещения в зоне фуд-корт (выше второго этажа).
4. Помещения в густонаселенных районах, на первой линии домов, с отдельным входом.
5. В местах большого скопления людей.
6. В непосредственной близости с крупными деловыми центрами, гипермаркетами, торговыми комплексами.
Общие требования к помещению

1. Высокая проходимость. 

2. Общая площадь помещения должна составлять:

2.1. Формат киоск: 20 - 40 кв. м.
2.2. Фуд-корт: 40-60 кв. м.
2.3. Кафе: 100 - 200 кв. м, из которых под подсобные и производственные помещения желательно выделить не менее 30% от общей площади.

3. Торговый центр. Требования к помещению:

· предпочтительно угловое расположение;
· площадь 40 - 60 кв. м;
· желательно расположение на первом этаже, с отдельным входом для посетителей;
· допускается расположение не выше второго этажа;
· обязательна визуализация на фасаде ТЦ (с учетом сезонности);
· наличие вывески над главным входом;
· наличие консолей.
Дополнительно для формата Кафе:
4. Первый этаж, возможен дополнительный зал в подвальном помещении.
5. Высота потолка от 2,8 м.
6. Отсутствие запрета на использования помещения под предприятие общественного питания (в соответствии с законодательством РФ).

7. Наличие витринных окон.
8. Два входа — один для посетителей, второй для загрузки товара.
9. Смежные с кафе помещения не должны быть жилыми.

10. Основные требования к оформлению фасада помещения:
· тип входных дверей — стеклянные;

· конструкция двери не должна затруднять вход и выход потока людей, хорошо видна и доступна с улицы;

· оформление окон (витражей) допускается с использованием дополнительного оборудования, в том числе маркиз, оформления витрин (вывески в витринах);

· в случае расположения на фасаде нескольких входных групп, они должны быть выполнены в едином стиле;

· допускается наличие светового занавеса;

· настенные вывески:
· вывеска с логотипом;
· консольные вывески (информационное поле расположено перпендикулярно поверхности стены);

11. На общую площадь в ______ кв. м, разрешенная электрическая мощность должна составлять не менее ____ кВт.

12. Для функционирования заведения необходимо производить монтаж системы принудительной вентиляции, следовательно, необходимо определить возможность размещение воздуховодов на стенах арендованного помещения. Воздуховоды должны выходить выше уровня кровли на 1,5 м.

13. Для соблюдения требований пожарной безопасности, помещение должно быть оборудовано вторым эвакуационным выходом.

14. Загрузка товара на территорию заведения не должна производиться со стороны подъездов жилого здания. По требованиям СанПин необходимо обеспечить загрузку товара с торца здания. Если такая возможность отсутствует, то процесс загрузки товара в помещение заведения согласовывается с проектировщиком.

15. Проверить наличие канализационного люка в зоне доступности, для осуществления врезки в городскую канализацию трубой не менее 100 мм. В случае невозможности врезки напрямую в городские системы, предусмотреть возможность размещения собственного люка для перекачки в городские сети.

16. При необходимости осуществления технологических проемов в несущих конструкциях нужно подготовить следующие документы: технологический проект с указанием данных проемов; проект усиления; согласие собственников жилья; проект перепланировки. 

17. Желательно, чтобы объект имел хорошую историю и репутацию (в т.ч. с учетом профиля компаний / заведений, работавших на данном объекте или территории ранее).

Технические требования к помещению (формат Кафе)

	Площадь помещения
	100 - 200 кв.м. из них торговый зал – не 30% от общей площади

	Другие требования к помещению
	   Наличие загрузки и подъезда к помещению.

   Возможность установки мусорных баков.

   Возможность организации летней площадки.

	Требования к вентиляции
	   Кратность обмена воздуха – не менее ______.
   Помещение должно быть оснащено приточной и вытяжной системой вентиляции, в горячей зоне кухни — вытяжные зонты.

	Требования к отоплению и кондиционированию
	   Системы отопления и кондиционирования должны обеспечивать возможность поддержания постоянной температуры 18-20°С в любое время года.

	Требования к водоснабжению и водоотведению
	   Водоснабжение — не менее 0,5куб.м / день.

   Возможность слива этого объёма воды.

   Обязательна установка трапов в производственной зоне и жироуловителей.

	Потребность в энергоносителях
	   Не менее _____ кВт при наличии газоснабжения.

   Не менее 55 кВт при его отсутствии.

	Принципиальные требования к основным конструктивным решениям, материалам несущих и ограждающих конструкций (при проектировании технологических помещений заведения)
	   Нагрузка на пол не менее ________ кг на кв.м.

   Степень огнестойкости – не менее 2.

   Материал стен — гипсокартон, кухня — плитка на уровень не менее 1,8м.


Технические требования к помещению (формат Фуд-корт)

	Площадь помещения
	торговый зал 40 - 60 кв.м.

	Требования к вентиляции
	   Кратность обмена воздуха – не менее ______.
   Помещение должно быть оснащено приточной и вытяжной системой вентиляции, в горячей зоне кухни — вытяжные зонты.

	Требования к отоплению и кондиционированию
	   Системы отопления и кондиционирования должны обеспечивать возможность поддержания постоянной температуры 18-20°С в любое время года.

	Требования к водоснабжению и водоотведению
	   Водоснабжение — не менее 0,5 куб.м / день.

   Возможность слива этого объёма воды.

   Обязательна установка трапов в производственной зоне и жироуловителей.

	Потребность в энергоносителях 
	   Не менее _____ кВт при наличии газоснабжения.

   Не менее 55кВт при его отсутствии.

	Принципиальные требования к основным конструктивным решениям, материалам несущих и ограждающих конструкций (при проектировании технологических помещений заведения)
	   Нагрузка на пол не менее ________ кг на кв.м.

   Степень огнестойкости – не менее 2.

   Материал стен — гипсокартон, кухня — плитка на уровень не менее 1,8 м.


Технические требования к помещению (формат Киоск)

	Площадь помещения
	20 - 40 кв.м.

	Другие требования к помещению
	   Наличие загрузки и подъезда к помещению.

   Возможность установки мусорных баков.

   Возможность организации летней площадки.

	Требования к вентиляции
	   Кратность обмена воздуха – не менее ______.

   Помещение должно быть оснащено приточной и вытяжной системой вентиляции.

	Требования к отоплению и кондиционированию
	   Системы отопления и кондиционирования должны обеспечивать возможность поддержания постоянной температуры 18-20°С в любое время года.

	Требования к водоснабжению и водоотведению
	   Водоснабжение — не менее 0,05 куб. м / день.

   Возможность слива этого объёма воды.

   Обязательна установка трапов в производственной зоне и жироуловителей.

	Потребность в энергоносителях
	   Не менее 7 кВт.

	Принципиальные требования к основным конструктивным решениям, материалам несущих и ограждающих конструкций (при проектировании технологических помещений заведения)
	   Нагрузка на пол не менее ________ кг на кв.м.

   Степень огнестойкости – не менее 2.

   Материал стен — _____________.
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